
Dessert

Alle Eiskreationen werden frisch und 
von Grund auf in liebevoller Handarbeit 
im Hause hergestellt. Dabei verwen-
den wir ausschliesslich natürliche und 
qualitativ hochwertige Rohstoffe von 
unseren Partnern:
Felchlin SZ 
Gygli Gemüse GL 
Geska GL 
Molkerei Höhn ZH



Dessert

Unsere Mitarbeitenden stehen dir für Fragen, Wünsche,  
oder Informationen über unsere Zutaten, welche Allergien  
oder Intoleranzen auslösen können, gerne zur Verfügung.  
Preise in CHF und inkl. MwSt

Coupes  9.50 / 12.50

Dänemark 
Vanilleglace mit Schokoladensauce und Rahm

Chiquita
Vanille- und Grand Cru Schokoladenglace,  
Bananen, Schokoladensauce und Rahm

Gletscherkuss
Mocca- Vanille- und Erdbeerglace auf  
frischen Früchten, Rahm und Meringue

Erdbeere
Vanille- und Erdbeerglace mit frischen  
Erdbeeren und Rahm

Leichte Welle
Naturejoghurt- & Waldbeerglace  
mit frischen Früchten und Rahm 

Nach Lust und Laune
Glace mit Saisonkompott –  
erkundige dich beim Servicepersonal

Gruss vom Nussbaum
Vanille- und Caramelglace mit caramelisierten  
Hasel-, Baum- und Cashewnüssen

Portionen
1 Kugel 3.50
2 Kugeln 6.00
3 Kugeln 8.50
– Mit Rahm +1.50

Sorten
Vanille, Erdbeere, Grand Cru Schokolade, Caramel,  
Mocca, Waldbeere, Haselnuss, Naturejoghurt,  
Sorbets, weitere Sorten auf Anfrage beim Servicepersonal

Smoothies & FrapPés  
Smoothies 8.50

– St. Tropez (Blutorange Erdbeere) 
– Karibik (Mango/Passionsfrucht) 
– Brasil (Kokos/Ananas)

Frappés 7.00
Verschiedene Sorten siehe links

Müllers Klassiker
Gerührter Eiskaffee 9.50 / 12.50
mit 2 Hauskonfekten

Mini Vacherin 13.50
mit Vanille/Erdbeerglace (für 1 – 2 Personen)

Warmer FIVEchocolate Cake 19.50
mit Vanilleglace (für 2 – 4 Personen)

Vermicelle 
½ Portion  9.50 
Ganze Portion  12.50 
– Mit Vanilleglace  +2.50 
Vermicellecoupe 13.50


